Rotweiln

Frankreich 0,751
Wein | Weingut Jahr- | Bezeichnung Kurzbeschreibung €
Nr.: gang
007 |Domainela 2016 Gigondas Rouge Dgnkle Farbe, extrem fruchtig, reife, kréfti.ge Brombeerfriichte, 17,50
G . AOC Himbeere, Cassis, Wacholder, gut strukturierte, feste Tannine,
arrigue Wenige Restflaschen! korperreich, kraftvoll, komplex, harmonisch und ausgewogen.
enige Restflaschen!
008 2016 Vacqueyras Purpurrote Farbe, extrem fruchtig, reife rote Friichte, gekochte 16,50
C se Hostelleri Pflaumen, Erdbeermarmelade, Kriduter der Provence, schwarzer
uvee Hostellene Pfeffer, korperreich, komplex, harmonisch ausgewogen, mit Aro-
AOC Rouge men von schwarzen Kirschen und Gewiirzen.
Wenige Restflaschen!
009 2016 Vacqueyras Purpurrot, sauber und dicht, Nase pfeffrig, fruchtig, Feigen - 23,00
0 le dét Pflaumen — Erdbeerkompott. Am Gaumen Schmelz, Honigaromen
Sez le detour ohne Siife, Krauter, finessreich, leichte Tannine, schwarze Beeren,
AOC Rouge kompakte Fruchtigkeit. Ein Wein mit Schmelz und Finesse.
013 |Domaine du | 2015 | Chateauneuf du ]I(rlltensive Gran;tf;;be, Koknzentlration Vondrot]inlerﬁthen ];nit An-| 29 95
. angen von Erdbeere, komplexes, rot-dunkelbeeriges Bouquet.
Grand Tinel PaPe Rouge AO'P Opulentes Volumen. Griffige Tanninstruktur. 70% Grenache Noir,
Wenige Restflaschen! 20% Syrah, 10% Mourvédre.
1063 |ChAateau 2016 | Malbec XI. AOC | Sehr tiefdunkle r}lbinrote Earbe, immense Dichte, schwarze Friichte, | 21 40
Lacapelle Schokolade, Vanille und Zimt. 100% Malbec.
Cabanac
1062 b_iologisch kontrol- | 2011 | Malbec ORIGINAL |Feine Holz- und Gewiirznoten, im Mund sehr reife Brombeeren, sehr 24,50
lierter Anbau AOC rund, unendliche Tiefe, im Finale feine holzerne ROstaromen von
Wenise Restflaschen! eingekochten Friichten, angenehme umbhiillte Tannine. 100% Malbec.
enige Restflaschen!
1091 |Chateau du 12002  G~C AOC Fast schwarze Farbe, konzentrierter, wuchtiger Duft, dhnlich einem 78’00
Ced Parfiimauszug, nach gerdsteten kleinen schwarzen Friichten, konzen-
edre Wenige Restflaschen! trierter, alles einnehmender Gaumen, sattes Tannin, erstaunliche Fi-
nesse, unendliche Lange. 100% Malbec.
162 |Chateau 2011 | Marie-Luise Extrem dicht in Aroma und Struktur, 2011 ist brillant, enorm tief- 54,80
Petit G t G dC griindig mit dunkelroten Friichten, Pflaumen, viel verschwenderische
et rave ran ru Maulbeere, vielleicht der beste M-L, welchen Petit Gravet produziert
hat. Suchtstoff fiir Weinschniiffler. 10% Cabernet Franc, 90% Merlot.
110 |Domaine 2020 | Marcillac Kréftige purpurrote Farbe, im Duft ungewohnt fruchtig, rote 9,90
L Cuvée Pi Friichte: Johannisbeere, Himbeere und Apfel und Gewiirznoten.
aurens Ruvee igi)s Sehr angenehme, weiche Tannine. 100% Fer Servadou (Mansois).
ouges
112 2019 | Marcillac Rosé Brillante kirschrote Farbe, prézise entfalten sich frische und 9,20
AOP fruchtige Aromen nach reifen roten Himbeeren, leicht pfeffriges
Finale.
113 2021 | Marcillac Rosé Brillante grenadine Farbe, blumige, frische und fruchtige Aromen, 9,20
VDF nach Kirschen. Wie ein Sonntag unter einem Kirschbaum.
114 2022 Marcillac Rosé Brillante grenadine Farbe, blumige, frische und fruchtige Aromen, 10,30
VDF nach Kirschen. Wie ein Sonntag unter einem Kirschbaum.
001 Sommelier- Murano ist das Sommeliermesser fiir den professionellen Einsatz. Komfortabler Griff durch die 8,99
Kombination von ABS-Kunststoff und weicher Gummierung im Handlauf. Gekriimmtes Messer mit .
mess.er VOIl. Wellenschliff, mit einer Hand zu bedienen, exklusive, leichte Hebelwirkung mit der Doppelhebel- Technik. Z\.A’el
esprit duvin |Extra lange Spirale mit antihaftender Teflonschicht. Offner ist auch fiir Kronkorken geeignet. Patentierter je
Entwurf, hergestellt in Italien. Metallbasis tiber die ganze Lange und wiegt trotzdem nur 65 Gramm! 7,50

Die Preise verstehen sich ab Keller incl. MwSt. Mit dieser Preisliste verlieren alle vorhergehenden Preislisten ihre Giiltigkeit

Zu jedem Jahrgang gibt es eine Weinexpertise
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