Gereifte und fruchtsiilfe Rieslinge von der Mosel
und Weillweine aus dem Aveyron

Mosel: Riesling
Wein | Weingut Jahr- | Bezeichnung Kurzbeschreibung Rest- | Saure | @
Nr.: gang zucker
g/l g/l
043 M. Schémann | 2017 |Graacher Himmel- | Feinfruchtig, frisch, herrlich trocken, 3,6 | 58 | 11,00
ECOVIN & . . _ | erstaunlich wiirziger Nachhall, feiner
DEMETER reich Kabinett tro mineralischer Ausdruck, tolle Harmonie, milde
cken 0,751 #722 Sdure. Wenige Restflaschen!
044 M. Schémann | 2018 | Graacher Himmel- Eehr f“{Ch;igr dezente Siie, klar, hell, 58,8 | 6,2 | 12,00
ECOVIN & . N armonisch.
DEMETER reich Sp_ fatlese Wenige Restflaschen!
fruchtsifl
0,75 1# 830
025 M. Schomann | 2019 Zeltinger Goldgelb, fruchtig, voll, saftig, langer Nach- 2,5 6,2 | 14,50
ECOVIN & S hr Riesli hall, immense Fiille. Mirabelle, Ananas, Apfel,
DEMETER Orjnenu I Riesling 'GroRRe Griine Reneclaude', Krauteraroma, fast
Spatlese trocken puristisch. Fiir Rieslingfans, welche absolut
0.751# 1908 trockene Rieslinge bevorzugen.
’ Wenige Restflaschen!
0524 |M. Miillen 2009 | Trabener Herrlich schlank mit feinster Hiihnerberg- 6,2 7,9 | 13,50
Hiihnerb Aromatik und einem komplexen Duft nach
u per erg exotischen Friichten wie Pfirsich, Ananas,
Kabinett trocken Kiwi und Zitrus, mit einer angenehmen
Krauternote. Sehr bekommliche runde und
feine, milde Sdure, gepaart mit einer
angenehmen mediterranen Kréduternote.
Weillweine Aveyron
Frankreich:
116 |Domaine 2023 | Marcillac Lebhafte, knackige und brillante Frische, hell- 10,50
Laurens Sauvignon Blanc gelb mit griilnen Reflexen. Charakteristischer
o Duft nach Buchsbaum, schwarzen Johannis-
» Wie ein Sonntag un- | heerknospen und Akazienbliiten, mit harmo-
ter emem Kirsch- | pischer guter Siure. Aromen von Blumen und
baum exotischen Friichten, gepaart mit einer feinen
VDF Frische.
118 2023 | Cuvée de Succals |Cuveé von Sauvignon Blanc, Chenin,Saint 12,50
IGP Aveyron Blanc |Come und Muskateller. Seidige Aromen mit
Noten von Passionsfrucht, Buchsbaum
Mango, trocken, aromatisch fruchtig, frisch.
001 Sommelier- Murano ist das Sommeliermesser fiir den professionellen Einsatz. Komfortabler Griff durch 8,99
die Kombination von ABS-Kunststoff und weicher Gummierung im Handlauf. Gekriimmtes . s
mess.er von. Messer mit Wellenschliff, mit einer Hand zu bedienen, exklusive, leichte Hebelwirkung mit zwel je
esprit du vin der Doppelhebel- Technik. Extra lange Spirale mit antihaftender Teflonschicht. Offner ist auch 7,50
fir Kronkorken geeignet. Patentierter Entwurf, hergestellt in Italien. Metallbasis iiber die
ganze Lange und wiegt trotzdem nur 65 Gramm!

Die Preise verstehen sich ab Keller incl. MwSt. Mit dieser Preisliste verlieren alle vorhergehenden Preislisten ihre Giiltigkeit

Zu jedem Jahrgang gibt es eine Weinexpertise
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